Unsere Smoothies:
Berry Moana, Green
Nalani, Veggie Neyla,
Tropical Kino

POKE YOUR ’
STYLE

DEIN DRAHT

/ 5 ZU MA’LOA
MALOA steht fur Vollwertprodukte, y;
die auf das Wohlbefinden jedes /

einzelnen Kunden abzielen. Jede

Faire Konditionen und eine tolle Marke:

Werde ein Teil von MA'LOA. Lass uns

Speise wird nach diesem Prinzip
mise-en-place zusammengestellt:

BASE

Sushi-Reis, Vollkornreis, Greens, Zucchini-Nudeln

PROTEIN

Ahi Tuna, Lachs, Shrimps, Oktopus,
Hahnchen, Bio-Tofu

MIX-INS

Gurke, Zuckerschoten, Chili, Edamame-
Bohnen, rote Zwiebel, Koriander, Rote Bete,

Frihlingszwiebel, Ananas

FLAVORS

Ma’Loa (Sojasauce, Sesam)

Vul’Cano # (Mayo, Sriracha)

Green Cream J (Mayo, Wasabi)

Sweet Shoyu V (Miso)

Korean Love # # V¥ (si-scharfe koreanische Sauce)
Crazy Lime VP (Sojasauce, Limette)

Sesam Me V (Sesamsauce)

Peanut Butter Dream # V¥ (Erdnusssauce)

TOPPINGS

Masago, Salicorn, gerostete Zwiebel,
Macadamianisse, Cashewnusse, Erdnusse,

Wasabi-Nusse, Kokoschips

PREMIUM-TOPPINGS

Avocado, Guacamole, Kimchi, Seaweed Salad,

Mango, Quinoa-Salat, StiBkartoffel

EXTRAS
Kimchi, Seaweed Salad, Reis

w zusammen durchstarten.

Wir bieten dir ein Franchise-Modell an,
mit welchem du ein Stick Hawaii und
Essen passend zu einem gesunden Lebens-

stil in deine Stadt bringen kannst.

Haben wir dich neugierig gemacht?

Maochtest du gern weitere Infomaterialien

erhalten?

So erreichst du uns:
WAIMEA Karotte-Ingwer
Telefon: 030. 301292 88
KALUA Curry-Kokos Mail: franchise(@maloa.com
O © maloapoke

www.maloa.com

EXTRA CRUNCH

Cashew, Erdnisse,

Rostzwiebel, Wasabinusse

DESSERT

|

AGAi BOWL 74 . N \esd N Al

Das gesunde Dessert aus Acai,

.
Banane, Blaubeere und Kokosmilch* .
|
L . |
* mit saisonal wechselnden Toppings |

MOCHI-EIS

verschiedene Sorten

COCONUT-
CASHEW BOWL

POKE BOWL

WAS IST POKE

Poke ist das Nationalgericht auf Hawaii -
simpel, frisch und sehr nahrhaft.

In jeder unserer Poké Bowls vereinen sich die Ge-
schmacker Japans, Polynesiens und der US-
amerikanischen Westkuste. Die Basis bildet Reis,
Spinat oder Zucchini-Nudeln. On top kommt nach
Wunsch Thunfisch oder Lachs in Sashimi-Qualitat,

Hahnchenfleisch oder Bio-Tofu. Erganzend kommen

Mix-Ins wie Edamame-Bohnen, Frihlingszwiebel
und vieles mehr dazu. Flavors wie unsere Ma’Loa
aus Sojasauce und Sesam oder unsere Vul’Cano aus
Chilimayo runden jede Kreation ab. Insgesamt ste-
hen bei MA'LOA 8 selbstkreierte Saucen zur Wahl,
viele nach original hawaiianischer Rezeptur.

Als Kronung kann sich jeder Gast fur Toppings wie

Avocado oder Seaweed Salad entscheiden.

Um MA’LOA auch hierzulande bekannter

zu machen, brauchen wir dich!

FREE-STYLE
PRODUKTE

Wir stehen fur Custom-made
Food par excellence. Step-by-
Step kreieren unsere Gaste

ihre eigene Poké Bowl im Local
Store — oder entscheiden sich
fur eine fertige Kreation aus dem

MA’LOA-Menu.




WIR SIND MA’LOA

Unser Team kennt keine klassischen Hierarchien.
Wir sind jung, aufgeschlossen und voller Ehrgeiz -

und lieben einfach gutes Essen.

Das Trend Food Poké Bowl kommt in Deutschland
gerade erst an. Das ist unsere Chance, gemeinsam
mit dir! Wir sind in den Markt getreten mit der
festen Uberzeugung, ein vollig neues gastronomisches
Ladenkonzept zu verbreiten: grun wie die schonste

Pazifikinsel.

UNSERE GESCHICHTE

Wie alles anfing? Nach einem langeren Aufenthalt
auf Hawaii und unzahligen gegessenen Poké Bowls
gab es fur mich Daniel, dem Grunder von MA'LOA,
nur eine Konsequenz: Die Erinnerung an eine der
schonsten Erfahrungen meines Lebens geschmacklich
festhalten. MA'LOA ist das, was passiert, wenn man
das Beste und Gesuindeste des Pazifiks nach Deutsch-
land bringt und eine neue Welle des Geschmacks

reitet. MA'LOA ist ein Stuck Hawaii in der Schale.

MA’LOA, NEW WAVE
DES CLEAN EATINGS

Unser Store-Konzept verfolgt drei Haupt-
ziele: kulinarischen Genuss der Kunden,
erstklassige Qualitat der Speisen sowie
okologische und soziale Nachhaltigkeit.

SUSTAINABILITY SOCIAL

||| ' TOPPINGS
o Tap wxd_hlfq'-ql.‘”

RESPONSIBILITY

Wir verwenden ausschlief3-

»Das neue Trendgericht
mitjahrhundertealter

Tradition hat das Potenazial,
suchtig zu machen.”

— Berliner Zeitung

PREMIUM
FOOD

lich biologisch abbaubare
Verpackungen fir den
gesamten gastronomischen

Ablauf im Tagesgeschaft.

Wir verstehen Mitarbeiter
nicht als reine Angestellte,
sondern als aktive Mitstreiter

und Freunde.

Wir wahlen unsere regiona-
len Zutaten sorgfaltig aus
und achten auf allerhochste

Frische. Deshalb prUFen wir

auch deren Herkunft genau.

Business
mit hohen

WACHSTUMS-
CHANCEN

FRANCHISE-
MODELL

NACH PLAN INERICRIDEE s

Schaukeln zum Sitzen;
L Surfbretter, die als Speisekarte
Wir sind Uberzeugt: Erfolg dienen; hawaiianische Collagen;
kommt von Menschen, die naturliches Pflanzengerust
auf Ideen Taten folgen lassen. mit tropischem Flair
Aus voller Leidenschaft.

MA'LOA hebt sich von Mit-
bewerbern im Franchise-Bereich

deutlich ab: Wir bringen Urlaubs-
feeling direkt an den Tisch. Mit

uns veranderst du die System-

HOHER WIEDER-
ERKENNUNGSWERT

durch Corporate Design
(Website, Print-Material)

gastronomie wegweisend. Als erste
uberhaupt bieten wir in Deutsch-
land hawaiianische Speisen an.

Fur die Zukunft sind wir

hervorragend aufgestellt: GESUN D,
SCHNELL &
EXTREM LECKER
E}\ . Zentrale Vorteile unserer
S\ il

Speisen im Franchise-

Segment des
Food-Marktes

Einer der
/ MARKTFUHRER
- in der hawaiianischen
Gastronomie

SELBST-
KREIERTE
SAUCEN

abgestimmt nach
original hawaiianischen
Rezepturen

CHECKLIST:
WORK WITH US

Du mochtest als Franchise-Nehmer die
MA’LOA-Idee mit uns verbreiten und einen
Store in deiner Stadt aufbauen? GrofBartig.
Bewirb dich bei uns!

WAS WIR DIR BIETEN

v Erprobtes und einsatz-

bereites Store-Konzept

Fertige Rezepte fur
den Soforteinsatz

Stetige Entwicklung
neuer Bowls

Vorlagen fiir den Ladenbau
Begleitendes Marketing
Standortanalyse
Kosten-Controlling
Zentraler Einkauf

Maoglichkeiten zur

Kostenreduzierung

Intensive Betreuung mit
personlichem Ansprechpartner

Zahlreiche Rabatte

WAS WIR UNS VON DIR WUNSCHEN

v Begeisterung fur die
hawaiianische Kuche

Grol3e Freude am Kundenkontakt

Grundkenntnisse fur
wirtschaftliches Know-How

Viel Verantwortungsbewusstsein

Einsatzbereitschaft

EROFFNE
DEINEN EIGENEN
MA’LOA STORE

Wir haben viel vor mit dir:

Unsere ersten Restaurants in Berlin und Koln
legten den Grundstein fur etwas Grofles.
Bringe mit unserem innovativen Store-

Konzept deinen eigenen Laden grof3 raus. @

Paris

FRISCHETHEKE

Das Herzstuck jedes MA'LOA-Stores
ist der Ort, wo deine Gaste ein Lacheln
bekommen - und ihre individuellen
Pokeé Bowls sich nach Lust und Laune
zusammenstellen lassen.

MODULARES
SYSTEM

Unser Store-Konzept ist hochst
flexibel und nach dem Baukasten-
prinzip integrierbar. So schaffen wir
mit kleinen Tischen und Ecken
moglichst viele Sitzgelegenheiten -
und nutzen wenig Platz effektiv.

GREEN STORE
DESIGN

Das hawaiianische Urlaubsgefuhl ver-
mitteln wir konsequent in jedem Laden.
Neben einer grofflachigen Plant Wall
gehort fur uns auch eine offene Theke
sowie atmospharische Deko-Elemente,
etwa Surfbretter, zum Standard.

@

Hamburg @

5 x Berlin/

Hannover Potsdam

Diisseldorf, & KoIn

Bonn

@ Nirnberg

Karlsruhe




