
BECOME PART OF US .
RIDE THE HE ALTHY WAVE!

B A S E 

Riz sushi, riz complet, pousse d’épinard, courgettes 
rapées
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P R O T E I N

Thon, saumon, saumon flambé, crevettes, crevet-
tes tempura, poulet, poulet grillé, emincés vegan, 
falafel croustillante, tofu
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F L A V O R S  4
Ma ’Loa  (sauce Soja, Sesam)

Vul ’Cano    (Mayo, Sriracha)

Green Cream   (Mayo, Wasabi) 
Sweet Shoyu V (Miso)

Korean Love       V (sauce coréenne douce et épicée)

Crazy Lime V (sauce Soja, Limette)

Sesam Me V (sauce Sesam)

Peanut Butter Dream      V (sauce Arachide)

3 M I X - I N S

Concombre, edamame, betterave, ananas, to-
mates, oignon rouge, oignon nouveau, coriandre, 
piment

T O P P I N G S

Oignon frit, cacahouète, noix de cajoux, masago, 
éclats de coco, noix, gingembre, chips de bettera-
ve, crème cheese

P R E M I U M – T O P P I N G S

Avocat, mangue, guacamole, kimchi, salade  
d’algue, grenade

E X T R A S

Kimchi, Salade d‘algues, Riz

DESSERT
AÇAÍ BOWL  

Le sweet bowl sain de l’açaï, de la
banane, lait de myrtille et à la pomme* 
* Avec des garnitures de saison

GLACE MOCHI 
 Différentes variétés

COCONUT- 
CASHEW BOWL 
  
 

WAIMEA Carotte gingembre

EXTRA CRUNCH 
Noix de cajou, cacahuètes,  
oignons frits, cacahuètes au wasabi

SOUP   

MA‘LOA est synonyme de produ-
its alimentaires complets visant le 
bien-être de chaque client. Chaque 
plat se compose selon ce principe :

P OKE YOUR  
ST YLE

PRODUIT S 
FREE-ST YLE

Nous sommes synonymes de 
liberté culinaire par excellence. 
Pas à pas, nos invités créent leur 
propre Poké Bowl dans le res-
taurant - ou peuvent aussi opter 
pour une création de la carte 
MA‘LOA.

 QU’EST CE QU’UN POKÉ

Le poké est un plat typique d‘Hawaï- simple, 
frais et très nutritif.

Les saveurs du Japon, de la Polynésie et de la côte 
ouest des États-Unis se retrouvent dans chacun de 
nos Poké Bowls. La base se compose soit de nouilles, 
de riz, d‘épinards ou bien de courgettes. Sur le dessus 
vient du thon ou du saumon en qualité sashimi, du 
poulet ou du tofu bio, au choix. De plus, il existe des 

mélanges tels que les haricots edamame, les ciboules 
et bien plus encore. Des saveurs telles que notre 
Ma‘Loa à base de sauce soja et de sésame ou notre 
Vul‘Cano à base de chili mayonnaise complètent 
chaque création. Au total, 8 sauces auto-créées 
sont disponibles chez MA‘LOA, dont beaucoup sont 
basées sur des recettes hawaïennes originales. Pour 
couronner le tout, chaque convive peut opter pour 
des garnitures comme de l‘avocat ou de la salade 
d‘algues.
 
Afin de mieux faire connaître MA‘LOA dans 
ce pays, nous avons besoin de vous ! 

VOTRE FIL  
CONDUC TEUR 
VERS  M A’ LOA

Des conditions équitables et une superbe 
marque : Devenez membre de MA‘LOA. 
Commençons ensemble.

Nous vous proposons un modèle de franchise 
avec lequel vous pouvez apporter un morceau 
d‘Hawaï et des plats dans votre ville en accord 
avec un mode de vie sain. 

Avons-nous éveillé votre curiosité? Souhaitez-
vous recevoir plus d‘informations?

Contactez-nous ici :  
  
Téléphone: 030. 220 138 11
Mail: franchise@maloa.com

 maloapoke 

www.maloa.com

Nos smoothies:
Berry Moana, Green 

Nalani, Veggie Neyla,
Tropical Kino
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NOUS SOMMES M A’ LOA

Notre équipe ne connaît pas les hiérarchies classi-
ques. Nous sommes jeunes, ouverts d‘esprit et pleins 
d‘ambition - et nous aimons tout simplement la bonne 
cuisine. 
 
Le Poké Bowl, tendance alimentaire, vient tout juste 
d‘arriver en Allemagne. C‘est notre chance, avec vous 
! Nous sommes entrés sur le marché avec la ferme 
conviction de diffuser un tout nouveau concept de 
magasin gastronomique : vert comme une des plus 
belles îles du Pacifique.

NOTRE HISTOIRE 

Comment tout a commencé ? Après un plus long 
séjour à Hawaï et mangé d‘innombrables Poké Bowls, 
il ne se présentait qu‘une seule décision pour moi 
Daniel, le fondateur de MA‘LOA : capturer le goût 
d‘une des plus belles expériences de ma vie. MA‘LOA 
est ce qui se passe lorsque vous apportez le meilleur 
et le plus sain du Pacifique en Allemagne en surfant 
sur une nouvelle vague de saveurs. MA‘LOA est un 
morceau d‘Hawaï dans une coquille. 

MA’LOA, NOUVELLE VAGUE 
DE L‘ALIMENTATION SAINE

Notre concept de magasin a trois objectifs 
principaux : plaisir culinaire pour les clients, 
nourriture de première qualité et durabilité 
écologique et sociale.

CHECKLIST:  
TR AVAILLEZ AVEC 
NOUS

En tant que franchisé, vous souhaitez diffuser 
le concept de  MA‘LOA avec nous et implan-
ter une boutique dans votre ville ? Super. 
Postulez chez nous!

CE QUE NOUS VOUS PROPOSONS

	 Concept de magasin testé et prêt à la 	
		  manoeuvre

	 Recettes prêtes pour une dégustation 	
		  immédiate

	 Développement constant de 
		  nouveaux bowls

	 Templates for store construction

	 Accompagnement marketing

	 Analyse de localisation

	 Contrôle des coûts

	 Achat centralisé

	 Moyens de réduction des coûts

	 Assistance intensive avec un  
		  interlocuteur personnel

	 De nombreuses réductions

CE QUE NOUS SOUHAITONS DE 
VOUS

	 Enthousiasme pour la cuisine 
		  hawaïenne

	 Grand plaisir au contact avec le client

	 Des connaissances basiques en  
		  économie

	 Grand sens de la responsabilité

	 Disponibilité

OUVREZ VOTRE PROPRE 
RESTAUR ANT M A‘LOA

Nous avons de grands projets pour vous :  
nos premiers restaurants à Berlin et à Co-
logne ont posé les bases de quelque chose de 
grand. Faites en sorte que votre propre ma-
gasin se démarque grâce à notre concept de 
magasin innovant.

DURABILITÉ

Nous n‘utilisons que des 
emballages biodégradables 
pour l‘ensemble du processus 
gastronomique au quotidien.

RESPONSABILITÉ 
SOCIALE 

Nous ne considérons pas les 
employés comme de purs 
employés, mais comme des 
compagnons d‘armes et des 
amis actifs.

ALIMENTATION SAINE 

Nous sélectionnons avec soin 
nos ingrédients régionaux et 
veillons à leur grande fraî-
cheur. C‘est pourquoi nous 
vérifions attentivement leur 
origine.

„Le nouveau plat tendance 
avec une tradition séculaire 
a le potentiel de créer une 
addiction.“   
                                  
	                             — Journal berlinois
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COMPTOIR FRAIS

Le cœur de chaque magasin MA‘LOA est 
l‘endroit où vos invités ont le sourire et 
où leurs Poké Bowls peuvent être assem-
blés selon leur humeur.

SYSTÈME 
MODULAIRE

Notre concept de magasin est extrême-
ment flexible et peut être intégré selon 
le principe modulaire. De cette façon, 
nous créons autant de sièges que possib-
le avec de petites tables et des coins - et 
utilisons de ce fait peu d‘espace efficace-
ment.

CONCEPTION DE 
MAGASIN VERT

Nous transmettons systématiquement 
le sentiment de vacances hawaïennes 
dans chaque magasin. En plus d‘un grand 
mur végétal, un comptoir ouvert et des 
éléments décoratifs d‘ambiance tels que 
des planches de surf sont également un 
standard pour nous.

Nous sommes convaincus, 
que le succès vient des per-
sonnes qui mettent leurs 
idées en action avec passion.

En ce sens MA‘LOA se démarque 
clairement de ses concurrents dans 
le secteur de la franchise : nous 
apportons directement à table 
ce sentiment de vacances. Avec 
nous, vous changez le système de 
la gastronomie de manière pion-
nière. Nous sommes les premiers 
en Allemagne à proposer des plats 
hawaïens.  

Nous sommes parfaitement pré-
paré pour l‘avenir :

Business à fortes  
OPPORTUNITÉS 
DE CROISSANCE

INTÉRIEUR UNIQUE DU 
MAGASIN 

Balançoires pour s‘asseoir; plan-
ches de surf servant de menu; col-

lages hawaïens ; structure végé-
tale naturelle avec une touche 

tropicale

VALEUR DE  
RECONNAISSANCE 

ÉLEVÉE
grâce à la conception de 

l’image de l‘entreprise (site 
Web, matériel imprimé)

SAUCES  
AUTOCRÉÉES

à base de recettes hawaï-
ennes originales

SAIN, RAPIDE ET 
EXTRÊMEMENT  

DÉLICIEUX
Avantages indéniable de nos 

plats dans le segment  
franchisé du marché  

alimentaire
L‘un des 

LEADERS  
de la cuisine  
hawaïenne 

MODÈLE DE 
FR ANCHISE  
SELON LE PL AN


